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P EVIDEMMENT NOS PLATS SONT CUISINES SUR PLACE DEPUIS 5 GENERATIONS

hotel-restaurant-euzkadi.com CARTE été 2026/Udako karta

A partager / Banatzeko

&p&t&mcémdenwcac/wn&aw/wmd'&pded@ guindidlas S8€
Qhchois de Cantabrie & Chuile d'olive, bewrre aw piment &' Espelette 10 €
Planche de jamban de nas cachans affiné 24 mois et chorigo Sbérique 18 €

NOS ENTREES / Sartzeak A

tomate confite, sthacciatella et pesto noibette 12 €
Cirpaccio de pieds de cachan, bauce tartare et choitons 12€
Q@ L parfait, basquaibe, choquettes maisan de jamban des Clldudes et mawillettes 12 €
Vkentréche de thon de Jetatria & Uhuile dolive de ) lavamre, taboulé pardumé,

sauce fraichewr au herbes, cagallos et piments de Padran 12 €

NOS POISSONS / Arrainak -&

pommeb gaufrettes et sauce échalote confite 22 €
&MWWW%W 20 €

NOS VIANDES / Haragiak -&

Pinerade, jambon padlé et saucisse canfite de nas cachans, pommes sautées 19 €
Croa &'Espelette et pommes sautées 19 €
(Cheg nous cuisiné de fagan traditionnelle : wiande coupée et non hachée)
ﬂawdeémugnwd@mmmd’t@zatdega%mdecmﬁeamet

pomme dauphine carotte 20 €
Phore fondant a plancha, maisatto ghand, toux crémews et fut, pop-carn,

sauce Wimisawni et xipister piquillod 21 €
Paleron de veaw dici moellews, écrasé de pommes de terre & Uhuile d'alive,

légumes de saibon 1atis et esthagorn 22 €

Nous préférons manquer momentanément d’'un produit plutét que de vous servir une qualité inférieure.

Noiztenka gertatzen ahal da zerbait janari falta : hola nahiago dugu, hala holako batez ordaintzea baino.

o



Nenw «&13/zadé »36.5 €

L tuite de WBanka de chey Gotkoetxea

ow
tataie et chadtansd

maisan de jamban des Cldudes
et mawillettes
Vkrtréche de thon de (etatia & Uhuile
dalive de Vlavarie, taboulé parfums,
et piments, de Padhon

Le traditionnel (lxoa d'Espelette
et pammeb sautées
auw
Poulpe & la plancha, artichauts et feves
auw
Poleron de veaw dici maellewx, échasé
de pommes de terhe & Chuile d'olive,
légumeb de saison 18tb et estragorn
ouw
d’t@waéeguy,,pa/zéedeca/wﬂecmmet
ouw
Pore fondant & la plancha, maisotto.
grand o chémeuws et Put, pop-corn,
sauce Ximiruri et xipister piguillos

Lessert aw chaix

VVerw typique
« cc%peleta, » 28.5 €

Piperade et jambon du séchon
des CUdudes paélé

Croa &'Espelette
(recette thaditionnelle)
et pammes bautées

Kokta maison

Verwe « Epela » 25 €

(Serwi le midi saug le dimanche)
Entrée du jour
Plat du, jour

Lebsert du jour

VVlenw enfant : 12.5 €
(usqu’a 12 ans)
Steakt hacké «&xe/um»,/ﬂ'/lm
et paommed sautées

%Kaédeéa,ca/cteacha

HHK

géace/eéwwpa‘,(/m

‘?gtat«fzégx}ne»aw«uégéta/um»d,uatﬁedemande,
naub nous efforcerons de voub batisfaire.
g‘wmmm « faits maibon » et



