75~ EVIDEMMENT NOS PLATS SONT CUISINES SUR PLACE DEPUIS 5 GENERATIONS

hotel-restaurant-euzkadi.com CARTE Hiver 2026 Neguko karta

A partager / Banatzeko

Planche de jamban de nos cachans affiné 24 mois et paté aw piment &'Epelette 18 €

Lo hure de nob cochans et bauce ghibiche 8€
CQnchais de Cantabrie du marché de (etaria a Chuile diolive 10 €
Nos Entrées / Sartzeak -&

Egebaria 7€
Chaustillant de pieds de cachons, pammes de terre ravigate, pickles et ragquette 12 €
QCELp parfait en mewrette, aignons, craitans, jamban et champignons 12 €

&W@%@mgmmmnmga& agrumeb. et tuile sésame 12 €

NOS POISSONS / Arrainak -&

Wbd@m&@éf&&, risatto. chipirans, caquette de hig a lencre
etéamtd/v%aka[odegeta/ua/ 20 €
O&Maddwmde%w%mwm 20 €

NOS VIANDES / Haragiak -&

@caad’&peéeé&zeépamme&émcéée& 19 €
(Cheg nous cuisiné de fagon traditionnelle : uiande coupée et non hachée)

Pinerade, jambon pablé et saucisse canfite de nas cachans, pommes sautées 19 €
Pore fondant & la plancha, purée, chips et pamme dauphine de patate douce,

bauce échalote confite 20 €
La traditionnelle « Poule aw rig » farcie, petits légumes et sauce bupréme 20 €
Pualeran de veaw d'ici moellews et snacké, cannellonis farcis

et bauce champignons 21 €

Nous préférons manquer momentanément d’'un produit plutét que de vous servir une qualité inférieure.
Noiztenka gertatzen ahal da zerbait janari falta : hola nahiago dugu, hala holako batez ordaintzea baino.




%m«&lgkadé»36€
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L tuute de IBanka de chey
ga(/ao/emfa/wa/w, mangue,
agumeb et tuile sébame
ouw
Gyosas de canaid, foie frais
et cacahuetes
Le traditionnel (xoa d'Espelette
et pammeb sautées
ow
chipthons, chaquette de g a lencie
et sauce Jxakoli de (etaria
ow
Paleran de veaw dici maellews et
ow
Posre fondant & la plancha, purée,
ow

Lo thaditionnelle
<<%au,éeaa,/u'g/» farcie,
et bauce bupréme
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Lessert aw chain
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B Penuw « Egpela, » 25 €
(Serui le midi sauf le dimanche)
Epebaria
[e)77
Etrée du jour

Piat du jour

HHH

Llessert du, jour

PNerws enfant : 12.5 €
(usqu’a 12 ans)
Steak haché de la ferme iurni Clide,
pipetade et pommes bautées

%Kaédeéa,ca/cteachﬁ

HHH

gla,ceeééi/wpd,é’eau,

?gm«/tégime»aw«uégémm»duamdanand&,
nous nous efforcerond de vous Satisfaire.

Jous nos plath sont « faits maison » et
élabarés bun place & panrtit de produith bhuts



